


Qui.est

Avec son tablier, Ginette régale avec des recettes secrétes
transmises de génération en génération. Grand-maman de
Romane, elle est bien plus qu'une cuisiniére exceptionnelle, elle
est une hétesse extraordinaire.

Chez elle, pas besoin de regarder l'heure. Son logis chaleureux
est un lieu de rassemblement ou l'on se sent comme chez soi.
Seul, entre amis ou en famille, vous pourrez savourer un
copieux brunch , déguster ses plats maisons, et quand la soirée
s'annonce, profiter d’'un cocktail rafraichissant. Avec Ginette,
chaque moment de la journée est une féte.

En I’honneur de mamie, NOUS Proposons une cuisine Maison qui
s'inspire _de ses plus belles receftes & une décoration a
l'ancienne avec un maximum de choses chinées, récupérées ou
offertes par nos proches respectifs. Ce lieu est pour nous la
représentation de ce que sont toutes les mamies:

l'amour & la simplicité!

(Du coup, ¢a like pour mamie ou pas ?)
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Nouveautés

faut bien undébuta tout!

L’GEuf Cocochon 6£90

ceuf parfait, lard fumé, creme fraiche, comté fondant.
A tremper sans retenue avec nos mouillettes !

Les Poireaux du jardin 4890

et leur vinaigrette maison au miel !!

Les Gésiers Grillés et leurs Légumes du Soleil ~ 6€90

salade, poélée de gésiers au martini blanc, poivrons & menthe fraiche.

Les Croquettes de Gigi 7690

croquettes panées de joue de boeuf cuite 10h & purée.
Accompagnées de leur sauce au cidre.

Les Rillettes de la mer aux 3 poissons 5€90

‘IL EST PAS FRAIS MON POISSON ?!”

Les Oeufs Mamimosa 4£90

aux maquereaux fumés et ses oignons crispy.
Laissez-vous surprendre, ¢ga vaut le détour !

Le Calendos rdtirour 2 personnes 19€90

un méga camembert normand au lait cru de 240g avec de la pomme,

de la noisette & ses pommes de terre au four !

SUR LA PLAGE ABANDONNEE. ..

COQUILLAGES ET CRUSTACES

Crevettes roses

Les O 6€00
Les 10 12£00
HuTtres N°3 de Blainville-Sur-Mer (seion arrivage)
Les 6 14€00
Les 12 28€00

AL

] une cuisine maison ¢achange tout!

Si vous avez des allergies ou intolérances, merci de nous demander le tableau des allergénes.
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UN BON

COMME CHEZ mAMIE -

SAUF.MENTION.*, tous nos.accompagnements sont.au.choix les enfants,
donc Faites vous.un.petit kiff et prenez ce qui.vous tente (e + !

Nouveautés

La Truite entiére aux amandes grillées 17€90

ne pas manger la téte !

La Cocotte de (a mer* 18€90
la petite préférée de mamie !
lieu noir, haddock, crevettes, créeme de poissons & légumes

Le Fish & Chips Crousti-Flakes* 16890

L'esprit du Fish & Chips.. avec une panure de corn-flakes !
Sauce tartare maison & purée de petit pois maison.
Servi avec ses frites maison (c’est dans le nom quand méme)

3%5%%%"%‘;50 MAISON 18€90

DU POVLET, DU JAMBON & UN MAAAAX DE FROMAGE !
ACCOMPAGNé AV CHOIX D'UNE SAVCE AV CAMEMBERT
OU D'UNE SAUCE AV CIDRE. SO NORMAND.

Y = LeCélebre Crog'mitaine* 15890
~
1\ . ¥ maléfiguement bon. Pain de campagne,
h ‘LM — ({‘M‘?’J jambon, fourme d’ambert, comté, noix & pommes.
\ \ &

Servi avec de |la salade, pour la bonne conscience !
g R

Le Jambon Grillé & sa Sauce au Cidre 14€90

petite revisite du jambon braisé au porto que faisait ma maman.

Un de mes plats préférés !

NOS ACCOMPAGNEMENTS

FRITES MAISON, PUREE MAISON, COQUILLETTES, FONDUE DE POIREAUX, RIZ, SALADE

ACCOMPAGNEMENT SUPPLEMENTAIRE : 3€90 (+1€ FRITES MAISON)

Si vous avez des allergies ou intolérances, merci de nous demander le tableau des allergenes.



UN BON

COMME CHEZ mAmMIE

Nouveautés

SAUF MENTION *, tous nos accompagnements sont au choix les enfants,
donc faites vous un petit kiff et prenez ce quivous tente (e + !

Wopy La BAVETTE & sa sauce camembert 19€90

AN

un vrai p’tit godt de reviens-y !

Le Célebre boeuf bourguignon 16€90
il est tout beau & mignon, le boeuf bourguignon de Mamie.

boeuf, lard fumé, carottes et oignons.

e aaante | 14890

LE PLAT PREFERE DE MAMIE, SANS AVCUN DOVTE !
GOUTEZ-LE ET vOUS COMPRENDREZ POURQUOI CE PLAT
EST UN INCONTOURNABLE DE LA GASTRONOMIE FRANGAISE.

La Cuisse de lapin & sa sauce moutarde 18€90
tendre, savoureux et juste ce qu’il faut de caractere.
tout ce que lI'on aime !

Le Risotto aux Champignons @

risotto aux champignons, créme et grana padano.

Carrément onctueux !!

NOS ACCOMPAGNEMENTS

FRITES MAISON, PUREE MAISON, COQUILLETTES, FONDUE DE POIREAUX, RIZ, SALADE
ACCOMPAGNEMENT SUPPLEMENTAIRE : 3€90 (+1€ FRITES MAISON)

Si vous avez des allergies ou intolérances, merci de nous demander le tableau des allergénes.
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W Nos coups de coeur

§ @

Le Riz au lait de Mamie Ginette  Le Péché mignon @@
caramel et écrasé de Petit LU® gdteau au chocolat blanc, framboises,

& son coulis de fruits rouges. Terrible !
Le Fromage blanc
et son p'tit pot de confiture Le Trou normand

il est bien de chez nous !
La Mousse o’Chocolat @
et ses amandes torréfiées ! La Brioche pas pedee v

elle a trouvé son chemin vers votre coeur !

Avec un prix unique,
c’est plus simple !

6690 )/

L'assiette de Fromages 7€90

Livarot, Pont L'Evéque et Clacos

(si tu sais pas ce que c’est, tu peux demander)

9

(" J &pour les super gourmands...
Café gourmand ou Thé gourmand (+1) 9€90

Une trilogie de desserts pour un max de plaisir !

Calvados gourmand 15€90

Mamie part en grosse soirée juste apres.
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	Vrai Profil ...
	Avec son tablier, Ginette régale avec des recettes secrètes transmises de génération en génération. Grand-maman de Romane, elle est bien plus qu'une cuisinière exceptionnelle, elle est une hôtesse extraordinaire.
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	Paner
	Trempez successivement votre ballottine dans la farine, dans l’oeuf puis dans la chapelure.

	Cuire
	Faire cuire 15min au four à 180°c

	Ingrédients
	Pour 2 cordons bleus
	1 filet de poulet
	2 tranches de jambon
	200g de comté râpé
	3 œufs & 30g de farine
	1 pincée de sel & poivre
	de la chapelure



	LE CORDON BLEU
	100% fait maison

	UN BON P’TIT PLAT
	Comme chez Mamie
	La Truite entière aux amandes grillées
	La Cocotte de la mer*
	Le Fish & Chips Crousti-flakes*

	18€90
	LE FAMEUX
	CORDON BLEU MAISON
	Le Célèbre Croq’mitaine*
	Le Jambon Grillé & sa Sauce au Cidre


	NOS ACCOMPAGNEMENTS

	UN BON P’TIT PLAT
	Comme chez Mamie
	La BAVETTE & sa sauce camembert
	Le Célèbre boeuf bourguignon

	14€90
	La Langue de boeuf
	& sa sauce piquante
	La Cuisse de lapin & sa sauce moutarde
	Le Risotto aux Champignons


	NOS ACCOMPAGNEMENTS

	La p’tite info’
	100
	LE PÉCHÉ MIGNON
	UN DESSERT !
	Il n’y a pas le feu au lac , on a le temps pour
	Le Riz au lait de Mamie Ginette
	Le Fromage blanc
	La Mousse o’Chocolat
	Le Péché mignon
	Le Trou normand
	La Brioche pas perdue
	Avec un prix unique,
	c’est plus simple !

	6€90
	7€90
	L’assiette de fromages
	& pour  les  super  gourmands ...
	Café gourmand ou Thé gourmand
	9€90

	Calvados gourmand
	15€90





